
 

Twenty Percent Service Charge In Lieu of Gratuity 

` s u m m e r  m e n u  
Menu 159 |Pairing 95 

J u l y  1 4 ,  2 0 2 5  

Kumamoto Oysters 
Smoked Black Cod 

Morel Panisse 

Amberjack Crudo & Aji Chili 
Carl Loewen Leiwener Laurentiuslay Spatlese Riesling 2021 

The Summer Garden, Salmon Roe 
Aitia Estate Gewürztraminer Columbia Gorge 2023 

King Crab Garganelli, Garlic Scape Pesto 
EIEIO & Co. « Cuvée X » Willamette Valley Chardonnay 2021 

Votum Bread & Butter 

Halibut with Potato Scales & Velouté 
Kesselstatt Goldtröpfchen GG Mosel Riesling 2019 

Pork & Mole Rojo 
Vieux Télégraphe « Télégramme » Châteauneuf-du-Pape 2022 

Toasted Barley & Chocolate Granola 

Apple Cake & Riesling, Rhubarb 
Camin Larredya « Au Capceu » Jurançon Petit Mansang 2021 

Pâte de Fruits 
Cookie 

 



 

Twenty Percent Service Charge In Lieu of Gratuity 

à  l a  c a r t e  
T O  B E G I N  

Cured Salmon Roe Service « Astoria, OR » 25 
Half-Dozen Kumamoto Oysters « Humboldt, CA » 24 
Osetra Caviar Service 75 

F I R S T  C O U R S E  

The Mid-Summer Garden  17 
 « Add Salmon Roe »  15 
Smoked Black Cod & Tokyo Turnip Soup 17 
Amberjack Crudo & Aji Chili 27 
Mushroom Risotto 27 
King Crab Garganelli, Garlic Scape Pesto 29 

P R I N C I P A L  C O U R S E  

Lamb with Madeira & Foie Gras 49 
Pork Tenderloin & Mole Rojo, Mushroom 37 
Steelhead & Scallion Porridge  42 
Halibut with Potato Scales & Velouté  45 

Steak with Bok Choi & Wild Mushroom 
6 oz Prime Manhattan 55 
4 oz A5 Wagyu Manhattan « Miyazaki » 110 
 


